
 

 

SZKOLENIA BEZPŁATNE 
WYKWALIFIKOWANA KADRA TO WIZYTÓWKA KAŻDEJ FIRMY 
Zapraszamy na bezpłatne szkolenia, które mają na celu: 

„Wzrost kompetencji pracowników sektora przetwórstwa rolno-

spożywczego poprzez szkolenia i doradztwo w zakresie systemu 

HACCP”. 

Już od wielu lat funkcjonuje w Polsce wymóg prawny, który zobowiązuje 

przedsiębiorców z szeroko pojętego sektora rolno-spożywczego (np. producentów żywności, 

dodatków do żywności; producentów: opakowań, ubrań, obuwia, maszyn, środków 

czystości, itp. dla przemysłu spożywczego) do prowadzenia swojej działalności produkcyjnej 

zgodnie z zasadami nazwanymi systemem HACCP czyli analizą zagrożeń 

i krytycznymi punktami kontroli. 

Projekt pozwala na zdobycie (poszerzenie) wiedzy i umiejętności w zakresie tworzenia, 

aktualizacji, funkcjonowania  systemu HACCP w TWOJEJ FIRMIE oraz na: 

 zdobycie kwalifikacji audytora wewnętrznego systemu HACCP (szkolenie) 

 zdobycie kwalifikacji pełnomocnika ds. systemu HACCP (szkolenie) 

 zoptymalizowanie procesu zarządzania bezpieczeństwem produkowanej  żywności 

(doradztwo) 

Programy szkoleń obejmują m.in. 

 Dobre Praktyki Produkcyjne (GMP) / Dobre Praktyki Higieniczne (GHP) 

 Przykłady wdrożenia systemu HACCP (siedem zasad – 12 kroków wdrażania) 

 Audytowanie wewnętrzne systemu HACCP (symulacje) 

 Wykorzystanie kompetencji interpersonalnych przez audytorów  

i pełnomocników 

Szkolenia kończą się egzaminem i zdobyciem CERTYFIKATU wg. wzoru MEN. 

Kontakt: 

Ewelina Rybak tel. 507 941 282, 12 383 38 38 wew. 82, 12 292 76 32 wew.82 

Specjalista ds. rekrutacji projektu/ e-mail: ewelina.rybak@pmdg.pl 

*Projekt realizowany jest w okresie od 1 marca 2012 r. do 30 czerwca 2013 roku 
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